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TD : Composition d'un four électrique

2) Quelle précaution faut-il prendre avec un four pyrolyse ?
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3) Dessiner le symbole de cuisson correspondant a sa définition :

Définition du symbole

i
g — R
i

Cuisson d'une pétisserie, tarte |

‘ Cuisson de viande, poisson et gdteau |

- Symbole correspondant

Cuisson type barbecue 1

‘ R
Cuisson gril 1 ‘ }

Cuisson au tournebroche 1 -
: -

4) Sur le schéma électronique en annexe, colorier en rouge tous les fils correspondants au signal de 'Phase’ et
en bleu le signal du 'Neutre'.

5) Pour chaque symbole de cuisson, indiquer les éléments qui se mettent en fonctionnement :
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6) Compléter le tableau en collant les objets correspondant aux différents sigles.

Sigledy  V: [ st | MEV:iMoto | MR: _—
_ schéma Sole ventilateur |  Tangentielle |
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4 N : ¥ l:.m. m‘
- Photos a | o M
i coller Z-‘."'{’,‘mﬂ
| i\“ﬂ: LS

7) Compléter le tableau en indiquant les états des infer‘rup'reurs' (Ouvert/Fermé) et des actionneurs
(Actif/Repos) selon le mode de fonctionnement.
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AlAIR | A A |4 0|00l |F|O|F|O|F|IF|F
414 4| QA |4 olo|Flo|Flo|F|o|F|FF
|
"—C?"AQ*?#”*CFF@FOFQFFO
Al le |4 1414 FIF|o|o |FIF|F|o|F|lolF
ARk |4 |7A|A|Flo|F|IF|o|F|oF|lo|F
Prolyse - K |4 |44 | A |4 |4 FlEl|o |F o |F |FIF|F|F
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